


Como cada verano, queremos disfrutar de su sabor y hacerlo algo único. Este 

es el espíritu que hace nacer Zacoco, una manera refrescante de vivir el 

verano. La mezcla de notas que el coco realza en Ron Zacapa, lo hace un 

coctel fresco y agradable, perfecto para disfrutar con amigos. A continuación 

encontrarás cocteles que toman este espíritu y le dan un sabor auténtico. De 

la mano de sus creadores, que han logrado mezclas únicas, harán que tu 

paladar nunca olvide el sabor del verano. 

PARA UN VERANO INOLVIDABLE

Disfruta el sabor del verano con Zacoco.



Ulew es un espacio de coctelería clásica y de autor que surge en sinergia con 

la magia y la energía del momento. Nace en mayo de 2018 en la ciudad 

colonial de La Antigua Guatemala y está ubicado a metros del parque central 

en lo que fue la cocina de una casa de más de 200 años.

En este espacio no existe una carta de cócteles. Cada trago se personaliza 

con los sabores, olores, licores y colores con los que más se identifica cada 

cliente. Es así como sus bartenders idean un cóctel personalizado. A través 

del tiempo han surgido recetas que nacieron para quedarse y se han 

convertido en cócteles aclamados por sus clientes.

El hecho de no tener un menú les permite apreciar y utilizar al máximo cada 

ingrediente que proviene de nuestra madre tierra quien nos guía a través de 

las diferentes estaciones del año.

EL NOMBRE 'ULEW' SIGNIFICA 'TIERRA' Ó 'MADRE 

TIERRA' EN IDIOMA MAYA QUICHÉ



1.5 oz de Ron Zacapa 23™ 
1 pizca de sal
1 oz de jarabe
1 oz de jugo de limón
1.5 oz de jugo de toronja 
2 oz de agua de coco. 

CARLOS AJVATZ

Adornado: con Hierbabuena Escarchado con sal de pimienta rosa

PALOMA
ZACAPA



1.5 oz Ron Zacapa 23™ 
1 unidad de bolsita de té de melocotón 

0.5 oz de jarabe simple de azúcar morena 2:1 

Limón fresco al gusto 

Completar con soda mineral bien fría

RAÚL COJOLON

ZACAPA
ICE TEA



1.75 oz de Ron Zacapa 23™ 
1.75 oz jarabe de canela

1 oz de jugo de maracuyá

1 oz  de limón

1 oz de agua de coco

Una pizca de curry

MATEO PRELORENZO

LA PASIÓN
ANTIGÜEÑA



1 oz Licor de saúco 

0.33 oz Limón

0.33 oz Simple Syrup 

1.5 oz Ron Zacapa 23™ 
1 oz Agua de coco 

1 oz Prosecco

JEFERSON DE LEÓN

BRISA
DEL MAR



2 oz de Ron Zacapa 23™ 
1 oz de Agua de Coco

1 oz de Limón

Jengibre Rallado

Top Ginger Beer o Soda

JAVIER IXCOY

MULE



1.5 oz Ron Zacapa 23™ 
1 oz jugo de mango

2 oz Agua de coco

1 oz crema de coco

0.5 oz jugo de limón 

4 dashes cardamom bitters 

1 pizca de sal

JOSÉ VÁSQUEZ

TROPIC ABOVE THE

CLOUDS




